
Así Se Dice 3 (Chapter 1)
J U M A T E C E R O D A L E G N O C T P

H C E B O L L A K C R A L L I R R A P U

A S A R K N R A N I C O C H B O R E S G

F N R E V O L V E R K C K H E T P S F F

R V H I S C A L O O R N N R S N W C R U

E Z O A E E O W K G O T A K R E P A F O

Í O L F D M U A I E D T L O A M E L J S

R V L U T H T X G U A A L E M I L O K P

X N O T A Z B U B F R L O R E D D P P E

R É P S P K Y O S L E I H E U N L E T L

I T E E A S E T O A G T O P Q O A D E A

V R D X N A I N T R I A R I A C I E T R

R A O T I B B E A E R S N C C O R T A R

E S L A C O R I L N F D O A X R O E C C

H U S Ñ O R A M P O E E D R J E H R A A

S G U A C R J I A P R P Z U E N A N U Z

J O M D I B O P V I N O J W K I N E G U

N O N I P E P F A E R L M U I C A R A E

J A Y R Z K P A L E Q L W S Q O Z A U L

F K E N P E D A C I T O S T H C O V C A

LID POT COOK
OVEN ONION STOVE
GRILL GARLIC TO ADD
RECIPE TO CUT CARROT
TO FRY FLAVOR TO BURN
TO COOK KITCHEN AVOCADO
TO BOIL TO HEAT TO STIR
TO PEEL SKILLET TO CHOP
FREEZER SAUCEPAN CUCUMBER
TO GRILL CONDIMENT DISHWASHER
BELL PEPPER VEAL CUTLET CHICKEN WINGS
REFREIGERATOR CHICKEN THIGH IN SMALL PIECES



Solution
J U M A T E C E R O D A L E G N O C T P

H C E B O L L A K C R A L L I R R A P U

A S A R K N R A N I C O C H B O R E S G

F N R E V O L V E R K C K H E T P S F F

R V H I S C A L O O R N N R S N W C R U

E Z O A E E O W K G O T A K R E P A F O

Í O L F D M U A I E D T L O A M E L J S

R V L U T H T X G U A A L E M I L O K P

X N O T A Z B U B F R L O R E D D P P E

R É P S P K Y O S L E I H E U N L E T L

I T E E A S E T O A G T O P Q O A D E A

V R D X N A I N T R I A R I A C I E T R

R A O T I B B E A E R S N C C O R T A R

E S L A C O R I L N F D O A X R O E C C

H U S Ñ O R A M P O E E D R J E H R A A

S G U A C R J I A P R P Z U E N A N U Z

J O M D I B O P V I N O J W K I N E G U

N O N I P E P F A E R L M U I C A R A E

J A Y R Z K P A L E Q L W S Q O Z A U L

F K E N P E D A C I T O S T H C O V C A


